
Qu’’esst-ce quu’unee AATTmmospphhèère EEXXpploosivee ? 

Quu’eesst-ccee quu’uunne ZZooonne EExxpllosivvee ?? 

CClaassssififi ccatiioonn ddes pprobbbaabbiilitééss dd’uunee 

aattmmoosphhèrree exxpplloosivvee ppar zzoonnee.

Niiveeaauu dde cclaassssiifi catioonnn dees aappppaarreiils 

ééleeccttriqqueess ett nnoon éélecctriqquuess

Il s’agit d’espaces tridimentionnels, délimités et classés en fonction de la fréquence et la durée d’apparition 

d’atmosphères explosives. 

Zone 0 et 20 Haute

Zone 1 et 21 Moyenne

Zone 2 et 22  Faible

PHARAON SAS est fabriquant et distributeur de matériel de nettoyage, pour les artisans et les industriels. 

Certifi ée ISM ATEX, notre équipe se met à votre disposition pour déterminer avec vous, le meilleur choix 

de matériel pour les zones défi nies. 

• Par téléphone : 03 27 09 11 11

• Par fax :                03 27 14 15 00

• Par mail :             pharaon@pharaon.fr

Visitez également notre site web : www.pharaon.fr. Vous y découvrirez l’intégralité de notre gamme, au 

travers de photos et de fi ches techniques. 

Le DS 202 EXZ22 correspond exactement aux directives européennes régissant les activités de nettoyage 

en Boulangerie afi n de lutter contre les risques de maladies professionnelles et d’explosion. 

Le DS 202 EX Z22 s’inscrit parfaitement dans un cadre de protection des personnes et des biens. 

Très Haut Catégorie 1

Haut Catégorie 2

Normal Catégorie 3

NORMEES ATEX 

DIRRECTTIVVE EUROOPPEEEENNNE 199999/92/CCE

DDIRECCTIIVE EURROOPPEEENNE 944//9/CEE

Tout mélange, dans les conditions de pression et de température normale, d’air et de substances 

infl ammables à l’état de gaz, de vapeurs, de brouillards ou de poussières, dans lequel la combustion, une 

fois amorcée, se propage quasi instantanément. (Décret N°96-1010 du 19 novembre 1996). 

«L’effi  cacité ne dépend pas de la taille de l’entreprise 

mais du professionnalisme des Hommes qui la composent» DM

La seule trace que nous laissons...

c’est notre nom!



AA l’’occaasionn du saloon de  ll’EUUROPAINN,,  pprofi tez dd’unne offff rre excepptionnnellle*

sur uun asppiraateurr inddustriel sspéciaalemment coonçuu poour les seectteurs bboulanggeriees et meeuneries : 

Le DS 202 EXZ22

«L’effi  cacité ne dépend pas de la taille de l’entreprise 

mais du professionnalisme des Hommes qui la composent» DM

La seule trace que nous laissons...

c’est notre nom!

Caractéristiques techniques : 
• Type du moteur : monophasé

• Tension : 230 Volts/ 50 Hz

• Puissance : 1 100 Watts

• Débit d’air : 180 m3/h

• Dépression : 2 000 mm H²O

• Entrée de cuve : d38 mm

• Cartouche Antistatique

• Surface cartouche : 30 000 cm²

• Charge sur fi ltre : 46 m3/m²/h

• Décolmattage du fi ltre par poignée 

rotative manuelle intégré

• Capacité : 20L

• Dimensions : 52 x 48 x 135 cm

• Poids : 35 Kg

Conçu pour : 
• aspirer les fi nes poussières de 

farine

• protéger le boulanger sur son 

poste de travail

Assure un haut niveau de fi ltration

Adapté à un service continu et 

lourd

Doté d’un moteur protégé par un 

interrupteur magnéto thermique

Très silencieux

Livré avec kit accessoires 

antistatique comprenant :  

• 1 Flexible longueur 2,5 m

• 1 Canne double courbe 

• 1 Capteur sol liquide et 

poussière

• 1 Capteur plat 

• 1 Brosse ronde

Prix de vente HT*: 

3291,00 € HT

1500,00 € HT

* prix départ BRILLON, off re valable jusqu’au 31 mars 2012 Photos non contractuelles, dans la limite des 25 DS 202EXZ22 disponibles

En option, kit four : 

317,79 € HT

Kit off ert pour toute commande 

passée avant le 29 février 2012


